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Wein zum Kurbis

Die Blatter fallen - der Herbst kann kommen und mit ihm auch unser ,Wein zum Kurbis".
Wein und Kurbis sind eine perfekte Kombination. Ob als Suppe, Auflauf oder gegrillt.
Unser Bottwartaler Rotwein Cuvée aus Trollinger und Acolon ist vor allem zu herzhafteren Ktrbisgerichten ein
groRartiger Begleiter. Naturlich ist unser ,Wein zum Kurbis® auch ein toller Solist mit dem man nicht nur
gemutliche Herbstabende feierlich ausklingen lassen kann.

Wein zum Kurbis

Wein
Cuvée aus Trollinger und Acolon
Jahrgang Geschmack Inhalt in Liter Qualitatsstufe
2019 halbtrocken 0,75 Liter Qualitatswein
Analyse Alkohol Restzucker Gesamtsdure
120 % vol. 134 g/l 46 gfl
Weinbeschreibung

Dieses spannende Cuvée aus Trollinger und Acolon I&uft mit seinen dunklen,
rubinroten und violetten Reflexen ins Glas. Der Wein verstromt ein intensives wie
komplexes Bukett mit Aromen von Preiselbeeren, Cassis, Hagebutten, Pinienkernen,
Wachholder, Vanille und Suholz. Am Gaumen zeigen sich ein mittelkréftiger Korper
sowie frische Sdure, die dem Wein Struktur verleihen. Saftige Frucht, facettenreiches
Aromenspiel und dezente Tannine runden diese tolle Rotwein-Cuvee ab und machen
es zu einem perfekten Begleiter zu herbstlichen-herzhaften Kurbisgerichten.
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